
Landwirtschaft 

Roggen der Sorten Avanti und 
Piccaso wachsen in eigener Land­
wirtschaft auf den Feldern rund urn 
Frankenau und werden fUr Heide­
brot, Roggenschrotbrot, Roggen­
brot, Roggenrnischbrot zu feinsten 
Mehl gernahlen. 

Unser Bockmehl kommt von unseren 
eigenen FronkenQuer~Feldern 

°ffnungszeiten: 

Mo.- Fr. 7.00 ­ 12.30 Uhr und 14.00 ­ 18.00 Uhr 
Sa. 6.30 ­ 13.00 Uhr 
So. + Feiertage 8.00 ­ I 1.00 Uhr und 14.00 ­ I 7.00 Uhr 

~~ 

Waldecker Str. 4 . 351 10 Frankenau 


Telefon 0 64 55-87 86 . Fax 0 64 55-14 48 




BCickerei 

In unserer hauseigenen Backstube produ­
zieren wir taglich frische Backwaren nach 
handwerklicher, traditioneller Art. Wir 
legen groBen Wert auf Qualitat und 
Geschmack. Unsere Zutaten kommen 
ausschlieBlich von gepruften Lieferanten 
aus unserer Region und sogar aus eigener 
landwirtschaftlicher Produktion. 
Unser Angebot reicllt von Brot uber 
Brotchen b1'rhin zu Kaffeespezialitaten. 

~, 

Friihstiick 
In der Zeit von 7.00 - I 1.00 Uhr bieten 
wir Ihnen Fruhstuck an. 

Tiig/ich: 
• kleines Fruhstuck 3,50 € 
Sonntags: 
• Fruhstucksbuffet ab 6,50 € 

(auf Vorbestellung) 

~ uen Ul1S 1/1 ' Wi~ Ire oQfi,lnren 


